
CURRICULUM VITAE

Chef con formazione alberghiera e consolidata esperienza i
n contesti di alta ristorazione in Italia e all’estero. 
Il percorso si è sviluppato in ristoranti stellati Michelin e realtà 
orientate alla sostenibilità, con focus su ricerca gastronomica,
cucina vegetale e valorizzazione dell’ingrediente.

Attualmente impegnato nello sviluppo del progetto LAND, 
ecosistema gastronomico integrato tra ristorazione, produzione 
agricola ed esperienze.

NATO A: Firenze, il 31 dicembre 1996

PROGETTO CORRENTE: LAND dal 2025

Chef Enrico Bellino

ALTA RISTORAZIONE
CUCINA VEGETALE & STAGIONALE
RICERCA GASTRONOMICA



FORMAZIONE

Diploma di Istituto Alberghiero
Istituto Aurelio Sa� - Firenze, 2015
Stage formativi durante il percorso scolastico presso Osteria di Passignano.

ESPERIENZE PROFESSIONALI

COMPETENZE 
PRINCIPALI

ATTIVITÀ ATTUALE

Fondatore e Chef del Progetto LAND
Progetto gastronomico basato su cucina monoingrediente e integrazione tra ristorazione, produzione
agricola ed esperienze, con sviluppo di format correlati tra cui LAND Box ed esperienze gastronomiche.

Cucina vegetale e stagionale
Ricerca e sviluppo gastronomico
Gestione operativa della cucina
Sviluppo di concept ristorativi
Integrazione tra cucina e produzione agricola

DAL 2025

Osteria di Passignano ( 1 STELLA MICHELIN )

Fonte de’ Medici. Rinuccio 1180
Strutture della Famiglia Antinori 
CHEF DE PARTIE

2015 - 2017
ITALIA

Aniar - Galway ( 1 STELLA MICHELIN ) 

Lady Helen Restaurant, Mount Juliet Estate ( 1 STELLA MICHELIN )

CHEF DE PARTIE

2017 - 2018
IRLANDA

Terra - The Magic Place ( 2 STELLE MICHELIN - 1 STELLA VERDE MICHELIN )

CHEF DE PARTIE

2018 - 2019
ALTO ADIGE

Noma - Copenaghen ( 3 STELLE MICHELIN )

CHEF DE PARTIE

2019
DANIMARCA

Tenuta di Sticciano - Certaldo
EXECUTIVE CHEF
Inserimento nella guida del Gambero Rossso.

2020
TOSCANA

Aismir Restaurant ( 2 STELLE MICHELIN ) 

CHEF DE PARTIE

2021
IRLANDA

La Cerretta Terme
EXECUTIVE CHEF
Gestione di due ristoranti (bistrot e osteria degustazione).
Stella Verde Michelin ottenuta dopo 9 mesi.

2022 - 2024
TOSCANA




